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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
1. MODALIDADE DE LICITAGAO E SEU OBJETO

O processo licitatério sera na Modalidade Pregéo Eletronico, do tipo Menor Prego por
ltem, para Registro de Precos e tera por objeto Fornecimento de REFEICOES
PRONTAS na forma pré-estabelecida neste Termo de Referéncia, para atendimento a
Companhia Municipal de Limpeza Urbana (COMLURB) da Prefeitura da Cidade do
Rio de Janeiro, por empresa especializada, mediante operacionalizagéo e execugio
de todas as etapas da produgéo, transporte e distribuigdo de forma segura, em
conformidade as legislagdes e normatizagbes técnicas vigentes e as demais
condigBes previstas no edital. Devers estar incluido nos pregos ofertados todos oS
custos relativos a tributos, embalagem, transporte e entrega nos locais de destino, e
demais despesas diretas e indiretas, nas condicdes descritas e especificadas no

presente Edital e em seus Anexos.

2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATAGAO

Acordo coletivo/2025 que fazem a Companhia Municipal de Limpeza Urbana
{COMLURB) ¢ o Sindicato dos Empregados de Empresas de Asseio o Conservagao
do Municipio do Rio de Janeiro.

O fornecimento de refeicées a que se refere o presente Termo de Referéncia baseia-
se no Decreto n° 5 de 14/01/1991, na Portaria Interministerial n° 66 de 25/08/2008, na
Politica Nacional de Alimentagdo e Nutrigdo (MS, 2012), no Guia Alimentar para a
Populagéo Brasileira (MS, 2014) e na Estratégia Global em Alimentagdo Saudavel,
Atividade Fisica e Satude (OMS, 2004).

3. DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO (JUSTIFICATIVA)

O fornecimento de refeicdes prontas justifica-se pela necessidade de proporcionar
aos funcionarios da COMLURB, durante a realizagdo de grandes aventos ou
situagbes especificas, o acesso & alimentagdo saudavel, equilibrada, segura,
saborosa, que atenda as necessidades nutricionais durante a sua jornada de
trabalho.

O Programa de Alimentagdo do Trabathador (PAT) tem como objetivo garantir o
acesso do trabalhador a uma alimentagdo saudavel, mediante o aporte nutricional
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compativel com a carga horaria de trabalho e dispéndio energético, visando a
promogéo de sua saude e a prevengdo das doengas, assumindo como premissa
basica, a alimentagdo como direito humano e constitucional. O fornecimento de
refei¢des no proprio local de trabalho garante a oferta de uma alimentagdo saudavel e
nutricionalmente adequada, evita o deslocamento do funcionario e colabora para uma

melhor produtividade na execugéo do servigo.

Devido & inexisténcia de area fisica, destinada & Unidade de Alimentagio e Nutrigéo
(UAN), nos pontos de apoio para as atividades desempenhadas pelos funcionarios da
COMLURSB, fica evidenciada a necessidade de se contratar empresa especializada no

fornecimento de refeigbes preparadas e transportadas para alimentagéo coletiva.

4. DESCRIGAOC DA SOLUCAO COMO UM TODO

41, DESCRIGAO DO OBJETO E PORGCAO A SER FORNECIDA

As REFEIGCOES PRONTAS sdo compostas por uma GRANDE REFEICAO (ITEM I) e
uma PEQUENA REFEICAO (ITEM I}, com opgdes de composigdo diversificada (por
Tipos)} e CEIA ESPECIAL (ITEM lli), elaborados a partir de critérios que garantam
condigbes adequadas e seguras de acondicionamento e transporte.

4.1.1. GRANDE REFEIGAO - ITEM |

Tipo 1 Arroz, feijao carioca, carmne guisada, quiabo refogado, batata inglesa
sauté, doce de goiaba e néctar de fruta. Material descartavel.
Preparagbesfitens Porgao o
|
i Arroz branco N '_2409
|
| Feijao carioca 150g '
]
Carne guisada 180g [
|
Quiabo refogado 100g '
Batata inglesa sauté | 150g
Doce de goiaba ~ [sog
Néctar fruta 1 lata, com minimo de 290 ml
Material 1 garfo, 1 faca, 1 colher, 2 quardanapos e 1 canudo de material
biodegradavel efou reciclavel embalado com material semelhante.
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Tipo 2 Arroz, feijdo preto, iscas de came, eenoura refogada com pepit, pois
tatharim ou espaguete ao alho e 6leo, doce de banana e néctar de
fruta. Material descartsvel.

PreparacGes/itens Porgao

Arroz branco 240g l
Feijdo preto 150g

Isca de carne 180g

Cenoura refogada com pepti, 100g

pois

Talharim ou espaguete ao 150g

alho e élea

Doce de banana 80g

Néctar fruta 1 lata, com minimo de 290 mi

Material 1 garfo, 1 faca, 1 colher, 2 guardanapos e 1 canudo de material

biodegradavel efou reciclével embalado com material semelhante.

Tipo 3 Arroz, feijdo preto, churrasquinho misto, jardineira de fagumes (chuchu
© cenoura), farofa couve, doce de absbora a néctar de fruta. Material
descartivel.

Preparagdes/itens Porgéo
Aoz branco | 2a0g
_Feijéo preto 150g
Churrasquinho misto 180g
Jardineira (chuchu e 150g
cenoura)
Farofa de couve 80g
Doce de abdbora 80g

Néctar fruta 1 lata, com minimo de 290 mi
Material 1 garfo, 1 faca, 1 colher, 2 guardanapos € 1 canudo de matsrial

biodegradavel e/ou reciclavel embalado com material semethante,
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Tipo 4 Arroz, feijdo preto, filé de frango acehwlade, berinjela cem abobrinha,
farofa simples, doce de batata doce e néctar de fruta. Material
descartavel.

Preparacdes/itens Porgac
Arroz branco 240g
Feijdo preto 150g
Filé de frango acebolado 180g
Berinjela com abobrinha ao 150g
| forno com queijo ralado

Farofa simples 80g
Doce de batata doce 80g

. Néctar fruta

1 lata, com minimo de 290 m|

Material

1 garfo, 1 faca, 1 colher, 2 guardanapos e 1 canudo de material
biodegradavel efou reciclavel embalado com material semelhante,

Tipo 5 Arroz, feijao preto, came assada, cenoura refogada, batata sauté com
orégano, doce de goiaba e néctar de fruta. Material descartivel.
Preparagoes/itens Porgao
Arroz branco 240g
Feijao preto 150g
Carne assada 180g
Cenoura refogada 100g
Batata inglesa sauté com 150g
orégano
Doce de goiaba 80g

Néctar fruta

1 lata, com minimo de 290 mi

Material

1 garfo, 1 faca, 1 colher, 2 guardanapos ¢ 1 canudo de material

biodegradavel efou reciclavel embalade com material semelhante.
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TIPO 6 Arroz, feijao cariosa, sobrecoxa de frango assada desossada, vagem
refogada, batata doce assada, doce do banana e néctar de fruta.
Material descartével

Preparagéesiitens Porgao

|

Arroz branco 240g

Feijao carioca 150g

Scbrecoxa de frango assada 180g

desossada

Vagem refogada 120g

Batata doce assada 130g

Doce de banana 80g

Néctar de fruta

1 lata, com minimo de 29¢ ml

Material descartavel

1 garfo, 1 faca, 1 colher, 2 guardanapos e 1 canudo de material
biodegradavel efou reciclavel embalado com material semelhante.

4.1.2. PEQUENA REFEIGAO — ITEM I

Tipo 1 Pao de leite, queijo processado, biscoito salgado integral, fruta in
natura e néctar de fruta. Material descartavel.
Preparagoes/itens Porgoes
Pzo de leite 50g
Queijo processado 2 und
Biscoito salgado integral 1 und
Fruta in natura 120g

Néctar de fruta

1 lata, com minimo de 280 ml

Material descartavel

2 guardanapos, 1 faca e 1 canudo de material biodegradavel e/ou reciclavel
embalado com material semelhante.

Tipo 2 Pao careca sal, queijo processado, biscoito doce integral, fruta in
natura e néctar de fruta. Material descartivel.
Preparagbes/itens Porgoes
Pé&o careca de sal 50g
Queijo processaclo 2 und
Biscoito doce integral 1 und
Fruta in natura 1209
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Néctar de fruta

1 lata, com minimo de 290 ml

Material descartavel

2 guardanapos, 1 faca e 1 canudo de material biodegradavel efou reciclavel
embalado com material semelhante.

Tipo 3 Biscoito salgado tipo club social, queijo processado, biscoito doce
Integral, fruta in natura e néctar de fruta. Material descartavel,
Preparagoes/itens Porgoes
Biscoito salgado tipo club 2 und
social
Queijo processado 2 und
Biscoito doce integral 1 und
Fruta in natura 120g

Néctar de fruta

1 lata, com minimo de 290 ml

Material descartavel

2 guardanapos, 1 faca e 1 canudo de material biodegradavel e/ou reciclavel
embalado com material semelhante.

4.1.3. CEIA ESPECIAL —ITEMIII

5.

Tipo 1 Galeto assado, arroz branco, feijao fradinho com calabresa, batata
inglesa sauté com orégano, farofa simples, rabanada tradicional, mini
panetone doce, néctar de fruta. Material descartavel
Preparagbesfitens Porgbes
2509
Galeto assado N
240g
Arroz branco
150g
Feijac Fradinho com
calabresa
150g
Batata inglesa sauté com
orégano
80g
Farofa Simples
120g
Rabanada Tradicional
Mini panetone doce 100gr

Néctar de fruta

1 lata, com minimo de 290 mi

Material descartavel

1 prato, 1 garfo, 1 colher, 2 guardanapos e 1 canudo de material

biodegradével efou reciclavel embalado com material semelhante.

PRAZO DE EXECUGAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

O periodo do fornecimento sera de 12(doze) meses.
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6. LOCAIS E CRONOGRAMA DE FORNECIMENTO

6.1. As datas, horas e os locais de entrega seréo fornecidos oportunamente pela
COMLURB, através da Ordem de Execugdo de Servigo — OES, parte integrante do
Edital. Durante o periodo de vigéncia da Ata de Registro de Precos, para os eventos
previamente programados, a COMLURB podera solicitar, com antecedéncia minima
de 48 (quarenta e oito) horas, refeicbes prontas, para atendimento acs seus
funcionarios, durante as operacées realizadas em eventos, que ocorram em locais
definidos pela mesma, no ambito da Cidade do Rio de Janeiro, nos periodos de
réveillon, carnaval, shows populares e outros, sem qualquer custo adicional para a
COMLURB.

6.1.1. Em casos de emergéncia, a COMLURB, podera solicitar 8 EMPRESA
BENEFICIARIA o fornecimento das REFEICOES PRONTAS com antecedéncia de até
24h,

6.2 A COMLURB informara o hordrio e o tipo de refeigéo pronta a ser entregue,
devendo a EMPRESA BENEFICIARIA chegar ao local definido para o fornecimento,
com no maximo 30 (trinta) minutos de antecedéncia.

6.3 A EMPRESA BENEFICIARIA devera ter condicdo de prestar o servigo
simultaneamente em mais de um local.

7. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
7.1 QUALIFICACAO TECNICA DA EMPRESA*

7.1.1 As LICITANTES deverao estar qualificadas para o desempenho de atividades
pertinentes e compativeis com o objeto deste Termo de Referéncia.

7.2 ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA*

7.21 - Prova de aptiddo da empresa licitante para desempenho de atividade
pertinente e compativel com o objeto da licitagiio, por meio de certiddo (os) ou
atestado(s), fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, registrado,
quando for o caso, perante o érgéo técnico competente,

7.2.2 - N&o sera admitida a apresentacgio de atestado de capacidade técnica emitido
por empresa ou empresas do mesmo grupo econdmico em favor da licitante
participante, no caso desta também pertencer ao grupo econémico.

7.2.3 - Sera admitida a soma dos atestados ou certidées apresentados pelas licitantes,
desde que os mesmos sejam techicamente pertinentes e compativeis em___
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitacdo. B (A"E‘-
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7.2.4 - O somatdrio dos atestados ou certiddes deverdo ser de no minimo 25% do
quantitativo a ser adquirido pela COMLURB.
7.3. LICENCIAMENTO SANITARIO*

7.3.1 A Licitante devera apresentar-se em condigao regular quanto ao licenciamento
junto a VIGILANCIA SANITARIA de seu domicilio.

7.4. DECLARACAQ*

7.41. A Licitante devera apresentar declaragdo da disponibilidade de veiculos aptos
e necessarios para transporte de géneros/produtos alimenticios/preparagdes, em
condigdes higiénico/sanitarias exigidas pela legislacao vigente.

7.4.2. A Licitante devera apresentar declaragio da disponibilidade de depésito(s) com
capacidade de armazenamento em conformidade exigidas pela legislagao sanitaria
vigente, relacionando as condi¢bes técnicas de higiene, instalacGes, armazenamento,
manipulagéo e distribui¢do dos produtos.

7.5 QUALIFICAGAO TECNICA DO PRODUTO

7.5.1 As descricbes detalhadas das preparagbes/ itens que compdem cada tipo de
REFEICAO PRONTA, encontram-se discriminadas no SUBITEM 4.1 - DESCRIGCAO
DO OBJETO E PORGAO A SER FORNECIDA deste Termo de Referéncia e as
respectivas formas de apresentagédo no SUBITEM 7.6 - QUALIFICAGAO TECNICA

IaTe B =1YTglg Tl
P WLV Iy,

7.5.2 Os géneros/produtos alimenticios industrializados deverdo atender as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e estar de acordo com o
Padrio de Identidade e Qualidade (PIQ) que os caracteriza e as legislagbes vigentes

quanto & embalagem, rotutagem e peso liquido;

7.5.2.10s géneros/produtos alimenticios industrializados devem estar devidamente
registrados em Orgdos competentes e rotulados de acordo com as disposigoes

legais das normas vigentes;

7.5.2.2 Em atendimento ao disposto no art. 31 da Lei N° 8.078 de 11.09.1990, a
Resolugdo RDC N° 259 de 12/09/2002 e demais legislagSes vigentes, a
apresentagdo do produto devera assegurar informagdes claras, precisas, ostensivas

e em lingua portuguesa sobre as caracteristicas, marca, procedéncia, nimerg
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lote, qualidade, composi¢éo, prazo de validade, origem e outros, bem como riscos

que apresentarem & salde e & seguranga dos usuarios, quando for o caso,

7.5.2.3 Os géneros/produtos alimenticios de procedéncia estrangeira deveréo
atender as normas definidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, assim
como ao contido no Cédigo de Defesa do Consumidor, instituida pela Lei N° 8078 de
11/09/1990 e suas alteragdes;

7.5.3 A(s) empresa(s) licitante(s), devera (30} mencionar na proposta de prego, a(s)
marca(s) e fabricantes do(s) género(s) {produto(s) alimenticio(s) podendo apresentar
alternativas de marcas distintas para o mesmo produto, mantendo o mesmo padrao

de identidade e qualidade em conformidade ao presente Termo de Referéncia;

7.5.4 Durante a vigéncia da ata de registro de pregos, em decorréncia de situagbes
que possam comprometer a continuidade do fornecimento, serdo permitidas
substituicbes das marcas dos produtos, mediante solicitacdo, da EMPRESA
BENEFICIARIA ou da CONTRATANTE;

7.5.4.1 Em caso de solicitagdo pela EMPRESA BENEFICIARIA, a mesma devera
apresentar justificativa efou comprovante do fabricantefimportador/distribuidor em
caso de alteragdio na composigéo, na gramatura, na embalagem, na designagéo de
venda ou da marca de género(s) /produto(s) alimenticio(s), assim como quando ©
produto/marca tiver o processo de fabricagdo descontinuado ou diante de qualquer

impedimento de sua comercializagéo.

7.6. QUALIFICAGAOTECNICA DO SERVICO

A EMPRESA BENEFICIARIA devera atender a legislagao sanitaria vigente para a
manipulagdo dos respectivos géneros em todas as etapas desde a aquisig@o, pre-
preparo, preparo, acondicionamento até a entrega, garantindo sua seguranga

alimentar e nutricional,

A COMLURB informara & época de cada solicitagéo, o tipo de refeigio pronta
a ser entregue,

7.6.1 Refeigdes prontas - ITEM | e il - GRANDE REFEICAO e CEIA ESPECIAL

7.6.1.1 ITEM I - Deverio ser fornecidas acondicionadas em embalagens descartaveis

em Poliestireno Expandido (EP$S) com 4 divisorias, com capacidade para 1500 ml, de

forma organizada, harmoniosa que preserve as caracteristicas de cada preparagao.

A embalagem deveréa ser fechada com tampa garantindo a integridade e a segurag{ \ \
AR
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das preparagoes e ITEM lll - Deverdo ser fornecidas acondicionadas em embalagens
tipo bandeja de aluminio, assadeira retangular ou oval em aluminio descartavel, com
capacidade minima de 4000 ml, de forma organizada, harmoniosa que preserve as
caracteristicas de cada preparacdo multiplicado a quantidade de porgGes. A
embalagem devera ser fechada com tampa garantindo a integridade e a seguranga

das preparagdes;

7.6.1.1.1 ITEM HlI A ceia especial, devera ser fornecida/servida na noite de Natal e
Réveillon em local(is) indicado(s) pela Comlurb sob supervisdo de um profissional
qualificado e credenciado pela empresa beneficiaria da ata de registro de precos,
durante o periodo de confraternizagdo, justifica-se este periodo a qualidade e o bem
estar dos trabalhadores proporcionado um espago amigavel e de boa produtividade
aos funcionarios alocados nos plantdes Natalino (24/12) e Ano Novo (31/12);

7.6.1.2 As embalagens deverdo estar identificadas com a denominagéo do produto,
nome e enderego da empresa responsavel pelo preparo e fornecimento da refeigéo,
data da preparacdo e horario do preparo, temperatura ideal de conservacdo e a
indicagdo de “consumo imediato”;

7.6.1.3 Os materiais descartaveis, garfo, faca e colher, deverdo ser de material
resistente e apropriado ao tipo de refeicdo. O guardanapo, o garfo, a faca e a colher
deverido estar acondicionados em embalagem apropriada e de material ndo reciclado,
de acordo com o definido em cada tipo de refeicdo. O canudo devera ser de material
bicdegradavel efou reciclavel, individual e hermeticamente embalados com material
semelhante, sendo proibida a ulilizagdo de canudos plasticos ou de material
oxibiodegradavel, consoante a Lei n° 6458 de janeiro de 2019;

7.6.1.4 As embalagens com a refei¢io deverio estar acondicionadas e empilhadas de
forma a manter a sua integridade. Durante o transporte, as embalagens deverio ser
acondicionadas em caixas de material resistente e de facil higienizagdo e manter a
temperatura das refeicbes até o momento da entrega de acordo com a legislagéo

vigente;

7.6.1.5 Os doces deveréo ser a base de frutas efou vegetais, preferencialmente, in
natura. Caso sejam utilizados doces industrializados, os mesmos deverdo ser a base
de 100% polpa de fruta, sem corantes artificiais e em conformidade aos padrbes
estabelecidos pelas legislagbes vigentes. Os mesmos deverdo ser devidament
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acondicionados em recipientes com tampa, adequado & manutengdo das
caracteristicas do produio em condigbes seguras para consumo;

7.6.1.6 O néctar de frutas devera ser transportado em caixa de material resistente e
de facil higienizagdo, e em condigdes adequadas que mantenham os produtos

gelados até o momento da entrega;

7.6.1.7 E vedada a utilizagdo de caldos concentrados de carne ou legumes,
amaciante de care, reaigador de sabor, temperos prontos e similares na elaboragao

das preparacgoes;

7.6.2 Refeigdes prontas - ITEM Il - PEQUENA REFEICAO

7.6.21 Os alimentos (exceto as bebidas) deverdo estar acondicionados em
embalagem pléstica, propria para alimentos, transparente, biodegradavel, atdxica,
resistente e com lacre para fechamento, apropriada para a quantidade e o tamanho
dos produtos. A fruta deverd estar em estado de maturagéo adequado para o
consumo, previamente e devidamente higienizada, embalada individualmente em
papel filme atdxico, com data de manipulagéo e de validade. Estas embalagens serao

aqui denominadas Embalagem 1;

7.6.2.2 O néctar de frutas devera ser entregue gelado, acondicionado em saco
plastico, transparente, atéxico, resistente, com lacre para fechamento. Esta

embalagem seré aqui denominada Embalagem 2;

7.6.2.3 O acondicionamento dos alimentos e do materiai descartavei no saco piastico
e na caixa e deve ser feita de forma cuidadosa para que nfo ocorra dano de qualquer

especie;

7.6.24  Os lanches (Embalagens 1 e 2) deverdo ser acondicionados em caixa de
material resistente e vedados, visando a sua integridade contendo em cada uma
quantidade suficiente para que ndo ocorra dano de qualquer espécie. O gquantitativo

de cada caixa devera estar visivelmente afixado na parte externa da mesma.

8. CONDIGOES DE FORNECIMENTO DOS GENEROS ALIMENTICIOS E
REFEICOES (MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO)

8.1 A EMPRESA BENEFICIARIA devera, durante a execugdo do servigo, manter
atualizado o Manual de Boas Praticas de Fabricagd3o (BPF)} e/ou Boas Praticas de
Prestagéio de Servigos (BPPS), de acordo com a Portaria MS n° 1428 de 26/1 1/1993
e a Portaria MS n® 326 de 30/07/1997, e a Resolugao RDC/ANVISA n° 275 d
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21/10/2002, Resolugéo n° 216/2004 no que couber, e apresenta-lo a S/IVISA-RIO,

quando solicitado;

8.2 As refeicGes e os lanches deverdo ser entregues nos locais, dias e horarios
indicados pela COMLURB, em condigbes adequadas de acordo com as normas
técnicas e legislagbes vigentes, garantindo o fornecimento de géneros
alimenticios/refeicbes seguros para consumo no gque tange aos critérios higiénico

sanitario e nutricional;

8.21 A entrega podera ocorrer em mais de um turno por dia, em eventos definidos
pela COMLURB;

8.3 A EMPRESA BENEFICIARIA devera ter condigdes de entregar em locais
distintos no mesmo horario, as refeigdes e lanches, durante o periodo de operagéo,

além do atendimento a alguma eventualidade;

8.4 A EMPRESA BENEFICIARIA dever4 fornecer, durante toda a vigéncia da Ata de
Registro de Pregos, a Refeicdo Pronta com a composigdo e a apresentagdo

estabelecidas neste Termo de Referéncia;

8.5 Os géneros alimenticios/preparagbes que requeiram temperaturas especificas
para manter a sua integridade e conservagio, deverdoc ser transportados em
recipientes isotérmicos ou carros frigorificados, de forma a manter a integridade e a

segurancga sob o aspecto higiénico sanitario e o valor nutricional;

8.6 A EMPRESA BENEFICIARIA devera substituir ou repor de imediato, no prazo
maximo de 2 (duas) horas, os géneros alimenticios/preparacdes que apresentarem
ndo conformidade com as especificagbes estipuladas efou condigBes impréprias ao
consumo ou diferenga na quantidade solicitada. A ocorréncia da ndo conformidade
implicara na troca da preparacgéo, sem prejuizo de atendimento ao usuario, sem énus

para a CONTRATANTE e sem detrimento das sangbes cabiveis;

8.7 A EMPRESA BENEFICIARIA deverd realizar o controle dos géneros
alimenticios/preparagfes utilizados quanto a gqualidade, estado de conservagéo,
caracteristicas sensoriais, armazenamento, condigdes de higiene e prazo de validade,
sendo vedada a utilizacdo de produtos que estejam em desacordo com es

H

condigdes, mesmo que dentro do prazo de validade;
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8.8 A EMPRESA BENEFICIARIA é responsavel pela qualidade dos alimentos
fornecidos tendo por escopo a seguranga alimentar e nutricional, inclusive, perante a
autoridade sanitaria. Sempre que houver suspeita de deterioragcédo ou contaminacéo
dos alimentos in natura ou industrializados, os mesmos deverao ser suspensos para o
consumo, guardando-se amostras para colheita pela S/IVISA-RIQ para realizagéo de
analises laboratoriais;

8.9 A EMPRESA BENEFICIARIA devera coletar amostras de todas as preparagbes
servidas, as quais deverdo ser armazenadas obedecendo aos critérios técnicos

adequados para colheita e transporte das amostras;

8.10 Em casos de suspeitas de doengas transmitidas por alimentos, a S/IVISA-RIO

devera ser acionada para adogao de medidas cabiveis;

8.10.1 A S/IVISA-RIO podera durante a prestacdo do servigo e/ou na situagéo
descrita no item 9.10 coletar amostras para analises |laboratoriais e avaliagao dos

alimentos/preparacdes;

8.11 A EMPRESA BENEFICIARIA é responsavel pela qualidade da entrega das
refeicdes, devendo assegurar que seja efetuada em veiculo adequado, em
condicbes de conservacdo e higiénico- sanitaria adequada, que garanta a
manutencao das caracteristicas nutricionais e senscriais dos alimentos;

8.12 A EMPRESA BENEFICIARIA indicara um responsavel para o dia da entrega,
que devera zelar pela execucdo do servico em conformidade com o previsto neste
Termo de Referéncia, adotar as medidas cabiveis nas situagfes de intercorréncias
ou emergéncias que porventura ocorram, € com o qual, a COMLURB podera manter

contato, nas situacgdes que se fizerem necessarias;

8.13 A EMPRESA BENEFICIARIA devera reparar ou substituir, s suas expensas,
no total ou em parte, géneros alimenticios/preparagdes fornecidos, em que se
verificarem néo conformidades quanto a qualidade, a quantidade dos alimentos efou

a execuc¢do do servigo;

8.14 A EMPRESA BENEFICIARIA devera adotar as medidas preventivas
necessarias para evitar danos a terceiros e se responsabilizar pelo ressarcimenio de
quaisquer danos ou prejuizos que causar 8 COMLURB ou a terceiros, decorrente,
da execugao do fornecimento, respondendo por si ou por seus sucessores;
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8.15 A EMPRESA BENEFICIARIA sera responsavel por encargos decorrentes de
pratica ilegal ou inadequada e que possa provocar qualquer dano ao cliente, assim

como, internagdes hospitalares e custo com medicamentos.

8.16 Em todas as etapas do processo de preparagéo dos alimentos deveréo estar
asseguradas condigdes higiénico-sanitarias adequadas, assim como a qualidade dos
produtos, o exercicio das boas praticas de produgdo/manipulagio de alimentos e a

garantia de ndo colocar em risco a salde dos usuarios;

8.17 A EMPRESA BENEFICIARIA devera manter, durante toda a execugéo da
prestacdo do servico, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as

condi¢cbes que culminaram em sua habilitagéo e qualificagéo;

8.18 A EMPRESA BENEFICIARIA devera manter as preparagdes em condigbes
adequadas de armazenamento e temperatura, até o horario da entrega nos locais
estabelecidos pela COMLURB.

9. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
9.1 Conferir, avaliar e atestar o servigo na data da entrega;

9.2 Recusar o servigo que néo estiver de acordo com as especificagdes descritas neste
Termo de Referéncia. A ocorréncia de ndo conformidades implicara na néo aceitagao
do servico, devendo a EMPRESA BENEFICIARIA adotar as medidas necessarias para
a corregdo da mesma efou substituir por produto igual ou similar com anuéncia da
COMLURB, sem prejuizo de atendimento ao evento, sem 0Onus para a

CONTRATANTE e sem prejuizo das sangdes cabiveis;

9.3 A CONTRATANTE, a partir do recebimento das refei¢des, deverao manter as
preparagbes em condigbes adequadas de armazenamento e temperatura, até o

momento de sua distribui¢ao;

9.4 Prestar todas as informagdes necessarias que forem solicitadas pela empresa

prestadora do servigo;

9.5 Realizar a qualquer momento vistorias na empresa prestadora do servigo a fim de
constatar a manutencio das condigbes higiénicas sanitarias, infraestrutura e

manipulagdo de alimentos;
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9.6
da licitante vencedora da licitacao;

10.

ESPECIFICAGOES DOS GENEROS/PRODUTOS ALIMENTICIOS

Instituto de Municipal de Vigilancia Sanitaria, Vigilincia em Zoonoses e de Inspegio Agropecudria -IVISA - RIO
Coordenadoria Técnica de Avaliagio de Tecnologia em Saude e Insumos Estratéglicos — CTATS

PREPARAGOES QUE COMPOEM AS REFEIGOES

Encaminhar 2 S/IVISA-RIO/CTATS/UNAD os dados (nome, enderego, CNPJ}

Descrigdo detalhada

Arroz

Branco, preparado com alho, na textura adequada.

Feijao

Preparado sem carnes, temperado com alho e louro.

Came Bovina

Came guisada: came patinho, sem gordura e
aponeuroses, cortada em cubes;

Isca de carne: carne de alcatra sem gordura e
aponeuroses, cortadas em tiras.

Churrasquinho misto (3 tipes: bovino, suino e frango).

Carne alcatra sem gordura e aponeuroses cortada em
cubos/ sobrecoxa de frango desossada cortada em
cubos/ copa lombo ou filé suino cortado em cubos.

Came de frango

File de frango acebolado: filé de peito de frango, sem
0$50.

Sobrecoxa de frango assado: sobrecoxa de frango
desossada.

Complemento Cenoura, jardineira de legumes e vagem refogada:
cozidos ao dente e preparados de acordo com o
cardapio;

Berinjela e abobrinha assada

Guamicéo Talharim e espaguete ao atho & dleo

Batatas sauté
Batata doge assada

Farofa simples e farofa de couve

Paes Variados

Pao de leite e pdo careca sal

Biscoitos variados

Biscoito salgado integral: Biscoito salgado, integral, em
embalagem original, individual, com peso entre 20g &
40g; com mo minimo 100 kcal e no maxime 180mg de
sddio por porgao.

Biscoito doce integral: Biscoito doce, integral, com no
minimo 20% de cereais, em embalagem original,
individual, com peso entre 2g a 30g; com no minimo 100
keal & no maximo 130mg de sddio por porgdo, com
vitaminas e cereais.

Obs.: O biscoito salgado integral devera ser oferecido no
caso de atendimento aos usuarios que apresentem
restrigio ao consumo de sacarose

A
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Queijo processado, UHT. Sabor tradicional, acondicionado em embalagem original,
individual, com no minimo de 179.

Frutas Fruta da safra, em estado de maturagao e conservagao
adequadas ao consumo, integra, sem lesdes, manchas,
amassados, higienizada adequadamente e embalada
individualmente, em filme PVC atdxico, integro, contendo
informagées legiveis e claras sobre a data de validade
que devera ser a do dia do evento. Porcionamento
minimo: 120g

Variedades: banana ou magd ou tangerina.

Doces de frutas /vegetais A base de frutas efou vegetais, in natura. Poderéo ser
utilizados doces industrializados, a base de 100% polpa
de fruta, sem corantes artificiais e em conformidade acs
padrdes estabelecidos pelas legislagbes vigentes.

Néctar de fruta Néctar de fruta, nos sabores uva, caju, goiaba, maracuja ]
ou péssego, acondicionado em lata, com no minimo 290
rnl. |

Obs.: Podera ser solicitado até 10% do quantitative de
néctar de fruta sem adigdo de agUcar, com edulcorantes a
base de sucralose e acessulfame de potassio, nos
sabores uva, goiaba, péssego e manga, para
atendimento aos usudrios com necessidade de restricao
de sacarose.

Material descartavel Guardanapo de papel embatade individualmente e
lacrado;

Faca, garfo e colher descartaveis, em material resistente,
atdxico, apropriado ac tipo de refeigao, embalados e
lacrados.

Canudo de material biodegradavel efou reciclavel
individual @ hermeticamente embalados com material
semelhante.

11. QUANTIDADE ESTIMADA POR TIPO DE REFEIGAO

As quantidades estimadas das refei¢des prontas seréo apresentadas oportunamente
pela Cia durante a fase interna da licitagéo, na qual a COMLURB, né&o se obriga a
adquirir a totalidade das quantidades previstas no edital.

Em, 16/04/20;

Marluce Fortunato
GERENTE Ill - S/IVISA-RIQ/CTATS/UNAD
MAT.: 11/175001-7
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